
Unique Club Bar



El sol, los vientos alisios y el océano Atlántico son los elementos 
naturales que han inspirado a Lopesan Hotel Group desde sus 
inicios para crear una conexión inquebrantable con su entorno. 

Precisamente la esencia de nuestras raíces canarias es la que nos 
impulsa a ofrecer unos servicios de la máxima calidad marcados 
por la meticulosa selección de los productos que presentamos a 

nuestros huéspedes en cada elaboración.

El compromiso con el desarrollo sostenible y la apuesta por 
el consumo de alimentos de temporada protagonizan nuestro 

proyecto Lopesan For Good Km0 en el que la Finca de Veneguera 
desempeña un papel fundamental al suministrar más de la mitad 

de las frutas y verduras que se sirven en los hoteles de la compañía.

Lopesan Hotel Group es garantía de originalidad. Por este motivo 
tratamos de proporcionar una pequeña dosis de autenticidad local 
en cada una de las cuidadas creaciones gastronómicas que está a 
punto de degustar y al mismo tiempo honrar a la tradición de los 

mejores sabores de nuestra tierra.
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Ibérico       12,50€

Paletilla de ibérico, aceite de oliva virgen extra y tomate rallado

Capresse | c      11,00€

Mozzarella, tomate, pesto de albahaca y aceitunas negras

Healthy |       10,00€

Guacamole, nugget vegano, cebolla encurtida, millo y cilantro

Cubanito      10,00€

Cerdo asado, jamón cocido, queso gouda, pepinillos, mostaza 

y mantequilla

Sandwich Unique     12,00€

Salmón ahumado, membrillo, queso crema con semillas y pepinillo

Healthy |        9,00€

Pudding de chía con papaya, naranja, kiwi, sandía, uvas, 

hierbahuerto y semillas

Princess | c      14,00€

Ensalada de langostinos y fresas, trigo sarraceno, tirabeques, 

sésamo, zanahoria, gorgonzola y nueces

Postres
Sacher frambuesa      5,50€

Carrot cake | c      5,50€

Entremet de Veneguera     5,50€

Tartaleta de avellana | c     5,50€

Èclair de chocolate      5,50€

Tartaleta de lima-limón | c     5,50€

  VEGANO
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Cocktails
Gingeriña   10,00€

Cachaça Sagatiba, Jengibre, Limoncello, Azúcar vainillada, 

Limòn KM0 de nuestra finca en Veneguera.

(Dulce, cítrico y especiado. Contenido alcohólico medio)

Solero  12,50€

Whitley Vodka Vainilla, Lima, Mango, Maracuyà, Papaya 

y Piña KM0 de nuestra finca en Veneguera, Sirope de 

Chocolate blanco.

(Dulce y afrutado. Contenido alcohólico medio)

Daiquiri canario  10,00€

Ron Aldea blanco,  Plátano Km0 de nuestra finca en 

Veneguera, Licor artesanal de Plátano La Vieja Licorería, 

Zumo de Lima KM0 de nuestra finca en Veneguera recién 

exprimido, Azúcar blanca. 

(Dulce, citrico y afrutado. Contenido alcohólico medio)

Veneguerita  11,00€

Tequila Espolón blanco, Mango KM0 de nuestra finca 

en Veneguera, Zumo de Lima KM0 de nuestra finca en 

Veneguera recién exprimido, Sirope de agave.

(Dulce, cítrico y afrutado. Contenido alcohólico medio)

Moscow mule  10,00€

Vodka Zubrowka, Ginger beer Thomas Henry, Zumo de Lima 

KM0 de nuestra finca en Veneguera recién exprimido.

(Dulce, cítrico y especiado. Contenido alcohólico medio)
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Cocktails

Veneguera sunrise   12,50€

Tequila Espolòn reposado, Naranja, Mango y Maracuyà KM0 

de nuestra finca en Veneguera, Sirope de Agave, Granadina 

de Tuno Indio.

(Dulce y afrutado. Contenido alcohólico medio) 

Spiced Dark and Stormy 10,00€

Ron Dead Man ‘s Finger spiced, Ginger beer Thomas Henry, Zumo 

de Lima KM0 de nuestra finca en Veneguera recién exprimido.

(Dulce, cítrico y especiado. Contenido alcohólico medio)

Paloma 10,00€

Tequila Espolòn blanco ,Zumo de Lima y Pomelo rosa KM0 recién 

exprimidos de nuestra finca en Veneguera, , Sirope de agave, 

Refresco de pomelo rosa Thomas Henry

(Dulce, cítrico y refrescante. Contenido alcohólico medio)

Veneguera Colada |m 12,00€

Ron Havana 3, Piña tropical KM0 de nuestra finca en Veneguera, 

Leche, Coco, Canela, Vainilla, Azúcar blanca.

(Dulce y afrutado. Contenido alcohólico medio)

Frozen Porn Star Martini |k 12,50€

Whitley Vodka Vainilla, Licor artesanal de Maracuyá La Vieja 

Licorería, Azúcar vainillada, Maracuyá, Zumo de Lima KM0 recién 

exprimido de nuestra finca en Veneguera, servido con shot de 

Prosecco Cinzano To Spritz al lado.

(Dulce y afrutado. Contenido alcohólico medio)

Cocktails clásicos

Cocktails clásicos fuera de carta 
disponibles desde 8,50€ 
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Spritzeria |k 

Aperol Spritz   8,50€

Aperol, Prosecco Cinzano To Spritz, Soda.

Campari Spritz  9,50€

Campari, Prosecco Cinzano To Spritz, Soda.

Lillet Wild Berry  8,50€

Lillet (a elegir entre Blanc y Rosè), Wild Berry Soda. 

Ramazzotti Rosato Spritz  8,50€

Ramazzotti Rosato, Prosecco Cinzano To Spritz, Refresco de 

pomelo rosa Thomas Henry.

Limoncello Spritz  8,50€

Limoncello, Prosecco Cinzano To Spritz, Soda.

Paloma Spritz   10,00€

Tequila Espolón blanco, Aperol, Sirope de agave, Prosecco 

Cinzano To spritz, Refresco de pomelo rosa Thomas Henry 

Saint Germain Spritz 12,50€

Licor de flor de saúco Saint Germain, Prosecco 

Cinzano To Spritz, Soda.

Chandon Garden Spritz  12,00€
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Km0 Healthy Smoothies
Energy 7,00€
(Arándanos, Leche de Almendras, Cafè, Cacao puro, Proteína, 
Plátano KM0 de nuestra finca en Veneguera , Canela)

Vitality  7,00€
(Naranja KM0 de nuestra finca en Veneguera , Leche 
de Almendras, PlátanoKM0 de nuestra finca en Veneguera, 
Vainilla, Sirope de Agave)

Strawesome  7,00€
(Leche de Coco, Fresas, Plátano KM0 de nuestra finca
 en Veneguera, Espinacas, Semillas Chia)
 

Wellbeing  7,00€
(Manzana, Lima KM0 de nuestra finca en Veneguera, 
Melón verde, Sirope de Saúco)

Exotic sunrise  7,00€
(Fruta de la Pasiòn, Papaya y Mango KM0 de nuestra 
finca en Veneguera, Fresas, Melón verde)

Veneguera  7,00€
(Fresas, Piña, Plátano, Mango y Naranja KM0 de nuestra 
finca en Veneguera)
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Virgin Cocktails
San Francisco   6,50€
(Zumo de Naranja Km0 de nuestra finca en Veneguera, Zumo 
de Piña, Granadina)

Virgin Mojito   6,50€
(Zumo de Lima Km0 de nuestra finca en Veneguera, Azúcar 
blanca, Hierbabuena, Ginger Ale)

Virgin Sunset 7,00€
(Mango Km0 de nuestra finca en Veneguera, Fresas Km0, 
Zumo de Piña, Sirope de Chocolate blanco)

Tuno Tiki 7,00€
(Zumo de Naranja KM0 recién exprimido de nuestra finca en 
Veneguera, Zumo de Tuno Indio, Sirope de Orgeat)

Pink Lemonade  7,50€
(Zumo de Pomelo rosa KM0 recién exprimido de nuestra 
finca en Veneguera , Sirope de Agave, Crodino)

Virgin Sunrise   7,50€
(Naranja, Mango y Maracuyá KM0 de nuestra finca en 
Veneguera, Sirope de Agave, Granadina de Tuno Indio)

Virgin Veneguera colada 8,00€
(Piña tropical KM0 de nuestra finca en Veneguera, Leche, 
Coco, Canela, Vainilla, Azúcar blanca)

Virgin Solero  9,00€
(Naranja, Lima, Mango, Maracuyá, Papaya y Piña KM0 
de nuestra finca en Veneguera, Sirope de Chocolate blanco)

Batidos y Frappés
Your Shake |mj 6,00€
(Helado artesanal, Leche, Sirope y Nata montada. Sabor a 
elegir entre Fresa, Chocolate, Oreo y Vainilla) 

Irish Dream |mja 7,00€
(Helado artesanal de Stracciatella, Baileys, Leche, Galletas, 
Sirope de Caramelo, Nata montada) 

Eis Chocolate |mj 5,50€
(Helado de Vainilla artesanal, Batido de Chocolate, Nata montada)

Eis Café  |mj 5,50€
(Helado de Vainilla artesanal, Cafè, Nata montada)
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Vodka
Koskenkorva Climate Action (Finlandia) 8,50€

Whitley vainilla (Inglaterra) 9,00€

Zubrowka (Polonia) 9,00€

Belvedere (Polonia)                                                                                    11,50€

Grey Goose (Francia)                                                                                 12,50€

Absolut Elyx (Suecia)                                                                                  16,00€

Gin
Xoriguer (Menorca, España)  8,50€

Gin Mare (Barcelona, España)             12,50€

Gin 72 (Fuerteventura, España)             12,50€

Whitley Neill Blood Orange (Inglaterra)  9,00€

Whitley Neill Raspberry (Inglaterra)               9,00€

Bombay sapphire (Inglaterra)              9,50€

Martin Miller’s  (Inglaterra)              10,50€

Gin Gunpowder (Irlanda)             11,00€

Hendrick’s (Escocia)             11,00€

Monkey 47 (Alemania)             16,00€

Ron
Aldea blanco (La Palma, España)  8,50€

Bacardi (Puerto Rico)  8,50€

Havana 3 (Cuba)  8,50€

Aldea dorado (La Palma, España)  8,50€

Dead Man ‘s finger spiced (Inglaterra)    9,00€

Dead Man ‘s finger coconut (Inglaterra)    9,00€

Arehucas 7 (Gran Canaria, España)               9,00€

Havana 7 (Cuba)  9,50€

Arehucas 12 (Gran Canaria, España)             10,50€

Ron Matusalem 15 (República Dominicana)            11,00€

Zacapa 23 (Guatemala)              16,00€

Medida destilados: 50 ml. Refresco incluido. 
Suplemento refresco Premium 2,50€ (Thomas Henry, Fever tree, Ginger beer) 10



Whisky y Whiskey
Johnnie walker red label (Escocia)    8,50€

Johnnie walker black label (Escocia)    9,00€

Glenmorangie 10Y (Highlands, Escocia)    12,00€

Macallan 12 (Speyside Escocia)     22,00€

Buffalo trace (EEUU)       9,50€

Jack Daniels (EEUU)      8,50€

Jameson (Irlanda)      8,50€

Brandy y Cognac
Torres 5 (España)      8,50€

Carlos I (España)       9,50€

Cardenal Mendoza (España)     10,00€

Hennessy VS (Francia)      12,00€

Hennessy VSOP (Francia)      15,00€

Tequila y Mezcal
Espolón blanco (Jalisco, Mexico)     8,50€

Espolón reposado (Jalisco, Mexico)     9,00€

8 blanco (Jalisco, Mexico)      11,50€

Curado blue agave (Jalisco, Mexico)     12,00€

Union Uno Ensamble  (Oaxaca, Mexico)    10,50€

Medida destilados: 50 ml. Refresco incluido. 
Suplemento refresco Premium 2,50€ (Thomas Henry, Fever 
tree, Ginger beer)
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Aperitivos
Crodino (Italia, aperitivo sin alcohol)     5,00€
Vermouth Cinzano rosso (Italia) |k    6,00€
Vermouth Cinzano bianco (Italia) |k    6,00€ 
Vermouth Cinzano 1757 rosso (Italia) |k   6,50€
Vermouth Cinzano 1757 dry (Italia) |k   6,50€
Vermouth Dolin Dry (Francia) |k    7,00€
Lillet blanc (Francia) |k     6,50€
Lillet rosè (Francia) |k     6,50€ 
Ramazzotti Rosato (Italia)      6,50€
Ricard (Francia)       6,50€
Pernod (Francia)       6,50€
Campari (Italia)       7,00€
Campari soda       7,50€
Campari naranja       8,50€
Fino en rama Don Zoilo (España) |k    6,00€

Digestivos
Vecchio Amaro del capo (Italia)     6,50€
Amaro Ramazzotti (Italia)      6,50€
Fernet branca (Italia)      7,00€
Caffè Borghetti (Italia)      6,00€
Tia Maria (Jamaica)      6,50€
Amaretto Disaronno (Italia)      6,50€
Frangelico (Italia)        6,00€
Baileys (Irlanda)  |m     6,50€
Sambuca (Italia)      6,50€
Limoncello Santa Maria al Monte (Italia)    6,00€
Ron miel Aldea (La Palma, España)    6,00€
Grappa Nonino bianca (Italia, 50 ml)     7,50€
Pedro Ximenèz en rama Don Zoilo (España)  |k   6,50€
Porto Tawny (Portugal) |k     6,00€

Cervezas y Sidra |a
Heineken barril     3,50 (25 cl) / 5,00 (40 cl)
Heineken       4,00€
Águila sin filtrar       4,00€
Tropical 1924       4,00€
Lagunitas IPA      5,00€ 
Corona        5,00€
Paulaner        5,50€
Radler        4,00€
Heineken 0,0       4,00€
Ladròn de manzanas |k      4,00€

Medida digestivos y aperitivos: 60 ml. Refresco no incluido, 
suplemento refresco o zumo +2,00€, suplemento refresco Premium 
2,50€ (Thomas Henry, Fever tree, Ginger beer) 
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Espumosos |k
Baron Fuenté (Champagne) 10,00€  58,00€
Raventos De Nit Rosé (Penedés) 8,00€  38,00€
Paisaje de las Islas (Islas Canarias) 7,00€  37,00€
Prosecco Ornella Molón   35,00€
Moët & Chandon Imperial (Champagne)  50,00€
Moët & Chandon Ice Imperial (Champagne)   85,00€
Moët & Chandon Ice Imperial Rosé   90,00€
Dom Perignon   250,00€

Blancos |k
Paisaje de las Islas (Islas Canarias) 6,50€  37,00€
Chivite Las Fincas (Vino de la Tierra 3 Riberas) 7,00€  35,30€
Chablis Ropiteau (Borgoña) 8,50€  55,50€
Martivillí Sauvignon (Rueda)   24,80€
Pazo Baión (Rias Baixas)   35,00€
El Sitio de Yanes (Islas Canarias)   34,60€

Rosados |k
Tajinaste (Valle de la Orotava) 6,00€  30,75€
Roselito (Ribera del Duero)  6,50€  32,00€
Murviedro Collecion (Valencia)    18,70€
Rosa Can Sumoi (Conca del Riu Anoia)    33,00€
Miraval (Francia)    39,00€
Chateau Berne Inspiration (Côtes de Provence) 7,50€  44,00€

Tintos |k
Museum Real Reserva (Cigales) 7,00€  31,70€
Bassus (Valencia) 7,50€  44,00€
Can (Valle de la Orotava) 8,00€  49,00€
Senda del Oro Roble (Ribera del Duero)  19,50€ 26,50€
Almirez (Toro)    44,70€

Sangría |k  COPA  1L.

Sangría   7,50€  30,00€ 
(Vino Tinto joven, Brandy Torres 5, Cointreau, Vermouth Cinzano 
rosso, Zumo de Naranja KM0 recién exprimido de nuestra finca 
en Veneguera, Azúcar, Sprite, Fruta fresca de temporada)

Sangría Cava   8,50€  35,00€
(Cava, Brandy Torres 5, Cointreau, Vermouth Cinzano rosso, 
Zumo de Cranberry, Azúcar, Sprite, Fruta fresca de temporada)

 COPA 37cl. 75cl.
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Agua, Zumos y Refrescos
Agua con/sin gas cristal (uso exclusivo en mesa)                              2,80€ (50cl)

Agua sin gas brick (uso permitido en zonas de piscina)                    3,00€ (50cl)

Agua con gas lata (uso permitido en zonas de piscina)                     3,00€ (33cl)

Refrescos                                                                       3,50 (25 cl) / 5,00 (40 cl)

Zumo naranja natural                                                                                   5,00€

Zumos botella                                                                                              3,50€

Cafés y Tés
Cafés  3,00€

Tés e Infusiones  3,00€

Chocolate  4,00€

Snacks
Aceitunas al mojo canario  3,00€ 

Chips vegetales  3,50€

Mix Frutos secos gourmet tostados con miel y sal | ca 3,00€

IGIC INCLUIDO

a CONTIENE GLUTEN / b CONTIENE CRUSTÁCEOS / d CONTIENE APIO 

c CONTIENE FRUTOS DE CÁSCARA / e CONTIENE HUEVO / g CONTIENE MOSTAZA 

h CONTIENE SÉSAMO / f CONTIENE PESCADO / i CONTIENE CACAHUETES 

l CONTIENE ALTRAMUCES / m CONTIENE LECHE / n CONTIENE MOLUSCOS 

j CONTIENE SOJA / k CONTIENE DIÓXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS
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